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Cuve (litres)

Dimensions (mm) :
longueur
profondeur 
hauteur

Poids brut (kg)

Volts CH (1)

Kilowatts (kW)

Fusibles (A)

Modèle BB55

FRITEUSES DE TABLE
BB55

Construction entièrement en acier inoxydable

Robinet de vidange

Cuve profonde en V, élargie vers le haut,
évitant les débordements

Zone de décantation sous le corps de chauffe,
pas de transmission de goût entre les différents mets

Corps de chauffe très longs, ne brûlent pas l’huile

Construction solide et durable, facile à nettoyer

Modèle MAXI23

FRITEUSES DE TABLE
Série MAXI

Construction entièrement en acier inoxydable

Cuve inox emboutie d’une pièce sans soudures,
avec angles arrondis, facilitant le nettoyage

Châssis et cuve amovible pour un entretien facile

Livrée avec panier et couvercle

Zone de décantation sous le corps de chauffe,
pas de transmission de goût entre les différents mets
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MAXI 5

5

280
415
265-420

9

1N230V

3

13

TF 7

7

280
415
265-420

10

1x400V

3,6

9

TF 7 Turbo

7

280
415
265-420

10

1x400V

4,6

11,5

TF 77

2x7

560
415
265-420

18

2 x400V

2 x 3,6

2 x9

TF 77 Turbo

2x7

560
415
265-420

18

2 x400V

2 x 4,6

2 x11,5

TF 10

10

360
415
265-420

12

3N400V

6,9

10

BB 55

2x5

400
450
270-420

20

3x400V

2 x 3,6

2 x 9

MAXI 23

3-4

260
400
240

6,6

1 x230V

2,3

10

(1) Autres voltages, par exemple 1N230, 1N240 sur demande


