Accessoires

Dispositif de levage \1-\[* Marine
automatique du panier S~ Les friteuses de type Marine ont
Le panier descend automatiquement dans la ' i été spécialement concues pour
cuve des I'enclenchement de la minuterie. Il en _ une utilisation en navigation.
remontera aussitot le temps programmé écoulé. l’ o5 ot s S e
3 aux fortes sollicitations et normes
' \?\q de sécurité requises en mer.

g Elles sont équipées de pieds spé-
Pompe de recyclage avec microfiltre : _'___ ciaux et sont certifiées SOLAS.
La pompe de recyclage permet de faire remonter Y
I'huile dans la cuve, sans manipuler le récipient =
de vidange.

Apres chaque service, I'huile passe dans le micro-
filtre. Elle est ainsi nettoyée et voit sa durée de
vie prolongée.

SERIE 2000 V200T @ V2200 V2200T@ V25251 V2525T@
Cuve (litres) 7-9 7-9 8-10 8-10 2x7-9 2x7-9 2x810 2x8-10 | 18-20 18-20 25-28
Dimensions (mm):
longueur 200 200 250 250 400 400 500 500 400 400 600
profondeur 580 580 580 580 580 580 580 580 580 580 580
hauteur 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900
Poids brut (kg) 32 33 35 36 52 54 59 61 46 48 79
Volts CH® 3N400V 3N400V 3N400V 3N400V 3N400V 3N400V 3N400V 3N4oov 3N400V 3N400v 3N400V
Kilowatts (kW) 7,2 " 7,2 " 14,4 22 14,4 22 14,4 22 21,6
Fusibles (A) 10 16 10 16 20 32 20 32 20 32 32
2¢™ cuisson
Frites/heures (kg) 19-23 26-32 19-23 26-32 38-46 52-64 38-46 52-64 38-46 52-64 57-68
Options:
pompe -_— —_ L] L] L] L] L] L] L] L] L]
levage - - . . ® (2x) ° (2x) ® (2x) ® (2x) ° (2x) ° (2x) ® (2x)
encastrement . D . o . . . . . . .
computer - - . . . . . . . . .

(1) Puissance normale / (2) T = type “turbo” corps de chauffe plus puissant pour frites congelées
(3) Autres voltages, par exemple 3 x 230, 3 x 440 sur demande
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